
Pionnière dans l’importation des gousses de vanille en provenance de Madagascar, Sainte Lucie est la première 
entreprise dans les années 50 à élaborer une gamme d’aides à la pâtisserie autour de cette épice. 
Sainte Lucie Excellence met ainsi quotidiennement son savoir-faire et son expérience en œuvre pour fournir 
les meilleurs produits estampillés « Vanille Bourbon de Madagascar ».  
Arômes, extraits, gousses, poudres ou sucres, Sainte Lucie Excellence décline la vanille sous toutes ses formes.  

Communiqué de presse



L’extrait de vanille est composé d’une préparation aromatique naturelle 100% extraite des gousses de vanille. 
Sainte Lucie Excellence propose des extraits de vanille de différentes équivalences, allant de 150g à 400g de gousses/kg.

Sainte Lucie Excellence propose également d’autres variétés comme la vanilla tahitensis, 
d’origine Tahiti ou Papouasie Nouvelle Guinée. 

Sainte Lucie Excellence propose des gousses de vanille Bourbon, une appellation contrôlée et officielle qui s’applique 
aux gousses de vanilla planifolia provenant de Madagascar, des Comores, de la Réunion et de Mayotte. Les vanilles 

Bourbon proposées par Sainte Lucie Excellence proviennent exclusivement de Madagascar.

Information produit : Flacon de 500ml / 1l. Existe avec graines, flacon de 500ml

Information produit : Pot de 50g

Information produit : Pot de 50g / 100g / 250g / 50 gousses / 1 kg
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Les arômes naturels de vanille proviennent à 95% au moins d’extraits liquides de vanille additionnés  
de 5% au maximum de substances aromatisantes naturelles issues d’autres sources et permettant  

d’accentuer une caractéristique organoleptique de l’arôme : note anisée, boisée, rondeur 

Information produit : Flacon de 500ml / 1l.
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Les arômes naturels contiennent de la vanilline naturelle issue d’autres sources que la vanille, 
comme le riz ou la betterave, qui reproduit sa composition aromatique. Intense en goût, 
elle rappelle la puissance d’un extrait de vanille 200 (g/l)

Information produit : Flacon de 1l. 0
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Issue de gousses de vanille bourbon broyées provenant principalement 
de Madagascar, la vanille poudre apporte l’aromatisation et les marquants 
de la gousse de vanille. Elle est plus facilement dosable et plus simple 
d’utilisation, puisqu’elle ne nécessite aucun travail de préparation. 

Les sucres vanillés sont obtenus par un mélange 
de sucre et d’extrait de vanille liquide. La quantité de vanille 
mise en œuvre est de 4g pour 100g de sucre.

Épaisse, la pâte de vanille permet d’incorporer une saveur aux 
préparations sans les rendre liquides. La forte concentration en graines 
de vanille présente dans la pâte de vanille apporte un résultat identique 
à la gousse de vanille.

Information produits : 
Vanille Bourbon poudre pure, pot de 100g
Vanille Bourbon poudre sucrée, pot de 240g

Information produit :
Sucre Vanillé Bourbon, pot de 830g / sachet de 7,5g

Information produit : Pot de 1kg


